
Saveurs de Printemps 
Apéritifs 
Cocktail maison (12c) 

Cocktail maison sans alcool (12cl) Kir sauvignon (12cl) 
Kir royal (12cl) 
Coupe de champagne (12cl) Ricard /pastis (2cl) 
Martini rouge / blanc (4cl) 
Martini Gin (4cl) 
Porto / Américano (4cl) 
Whisky J&B/ JackD 

Gin (4cl) 

Eau minérales 
Badoit/ San Pellegrino /Vittel /Evian (1L) 
Badoit/ San Pellegrino /Vittel /Evian (50cl) 

Soft 

Coca Cola / Zéro (33cl) 
Orangina / Sprite/ lce Tea (25cl) 
Jus de fruit: orange, pomme, abricot, mangue, litchi (25cl) 
Jus de coco 

Lait de soja (25cl) 

Bières 
Bières chinoise Tsingtao (33cl) 
Bière Heineken (33cl) 
Biere Asahi (33cl) 

Cafés-Thés 
Cafés / décaféiné 
Cappucino/ crème / noisette 
Thé au jasmin 
Thé citron / menthe/vert 
The glacé maison 
Thé gingembre / litchi 

Digestif 
Mei Kwei Lu (alcool de riz) (2cl) 

Get 27/ Vodka (4cl) 
Cognac (2cl) 

4.50 ¬ 
4.50 ¬ 
4.50 ¬ 

850¬ 
8.00 ¬ 
4.50 ¬ 

450 ¬ 

4.50 ¬ 
450 ¬ 

600 ¬ 
6.00 ¬ 

6.00 ¬ 

3.50 ¬ 

3.50¬ 

3.50 ¬ 

3.50 ¬ 

4.20 ¬ 

3.50 ¬ 

4.50 ¬ 

4.50 ¬ 

4.50 ¬ 

2.20 ¬ 

3.00 ¬ 

3.00¬ 

3.50 ¬ 
3.00 ¬ 
3.50 ¬ 

300¬ 

6.00 ¬ 

6.00 ¬ 



Vins rouges aop 
Côtes du Rhône Villages "Domaine Clos des Lumières". 
Touraine Gamay "Domaine Terres Noires" 
Bordeaux Supérieur "Chateau Commanderie de Queyret" 
Chinon rouge "Domaine Charles Pain" 
Saumur Champigny "Domaine Bessières" 
Saint Nicolas de Bourgueil "Domaine Mabilleau". 
Brouilly "Domaine de Chêne". 

Saveurs de Printemps 

St Emilion "Château Billerond 
Médoc Cru Bourgeois "Chateau Roquegrave" 

Vins rosés aop 

CARTE DES VINS 

St Emilion Grand Cru "Château Franc Lartigue'" 

Vins blancs aop 

Côtes de Provence "Chant de nuit" -. 
Cabernet d'Anjou "Domaine de Flines" 
Provence St Tropez "Cuvée du Golfe" 
Bandol "Domaine des Lézardières" 
Tavel "Domaine Lanzac". 

Muscadet sur Lie "Domaine La Noé" 
Bourgogne Aligoté "Domaine chêne". 
Sancerre blanc "Domaine Crochet" 

Champagne aop 
Champagne Brut "Collet" 

Vins de pays d'oc en pichet 

Vin au verre 

Rouge Vin de Pays d'Oc "Merlot-Syrah" 
Rosé Vin de Pays d'Oc "Syrah-Grenache" 

Blanc Vin de pays d'Oc "Chardonnay"... 

Vin blanc "Sancerre". 
Vin rosé"Côtes de Provence" 
Vin rouge "Gamay Touraine" 

37.5cl 

12.00 ¬ 

12.50 ¬ 

12.50 ¬ 

14.50 ¬ 

15.00 ¬ 
14.00 ¬ 

15.50 ¬ 

18.50 ¬ 

16.50 ¬ 

23.00 ¬ 

37.5cl 

12.50 ¬ 

11.50 ¬ 

14.50 ¬ 

18.50 ¬ 
15.50 ¬ 

37.5cl 

11.50 ¬ 

12.50 ¬ 

20.00 ¬ 

25cl 

4.50 ¬ 

4.50 ¬ 

4.50 ¬ 

17.50 ¬ 

18.00 ¬ 
18.00¬ 

75cl 

23.50 ¬ 

23.50 ¬ 

21.50 ¬ 

25.00¬ 

30.50 ¬ 

29.50 ¬ 

37.50 ¬ 

75cl 

19.00 ¬ 

18.00 ¬ 

20.50 ¬ 

33.00 ¬ 

25.00 ¬ 

75cl 

18.50 ¬ 

20.00 ¬ 

31.50 ¬ 

75cl 

49.50 ¬ 

50cl 

7.80 ¬ 

7.80 ¬ 

7.80 ¬ 

6.00 ¬ 

5.00 ¬ 

5.00 ¬ 



Saveurs de Printemps 

S1 

(uniquement les midis du lundi au vendredi, non valable les jours fériés) 

Si F 

S2 

S3 

S4 

S5 

S6 

F 

Spécialités du chef 

(+) 

(plat + dessert" ou plat + boisson*") 

() 
FD (4F) 
FD (4) 

Menu 

11.00 ¬ (prix à l'unité) 

S6 

Loc-lac 

13.90¬ 

Pâtes de riz sautés au boeuf 
Pâtes de riz sautés au poulet 
Pates de riz sautées aux crevettes 

Pâtes de riz sautés aux fruits de mer (+2¬) 
Bobun 

Menu 
(avec dessert" ou boisson** au choix) 

14.90¬ 

S5 

11.00 ¬ (prix à l'unité) 

13.00 ¬ 
(prix à l'unité) 

"Dessert au choix entre litchi au sirop, nougat chinois, gingembre confit, kumquat 

confit, 2 boules de glace au choix (café, chocolat, citron, fraise, vanille) pudding aux 
fruits ou un café 
**Boisson au choix entre coca cola, coca zéro, orangina, jus de fruit, lait 

de soja, eau minérale, thé au jasmin, thé glacé 



S8 

S9 

S10 HRE 

S12 

S13 
S14 

S15 

S16 k+ 
S17 kÄ 

S8 

S12 

Saveurs de Printemps 

Spécialités du chef 
Plat 

Poulet Croustillant (sàns sauce) 
Baihua Tofu (8 pcs) 
BaiHua Calamar sel poivre 
Crevettes Royales à l'ail (Gambas) 
Agneau sauté sur plaque chauffante 

MaPo Tofu 

Soupe de Ravioli aux crevettes (6 pcs) 

Poulet Croustillant 10.50 ¬ 
(sans sauce) 

RRARA Agneau sauté au cumin sur plaque chauffante (pimenté)-- 15.00 ¬ 

Marmite de boeuf (pimenté) 
Marmite de poisson (pimenté) 

S9 

Baihua Tofu (8 pcs) 14.00 ¬ 

Agneau sauté sur plaque 15.00 ¬ 
chauffante 

S17 

S10) 

10.50¬ 

Marmite de poisson 
(pimenté) 

14.00¬ 

18.00 ¬ 

16.50¬ 

18.00¬ 

15.00 ¬ 

12.50 ¬ 

10.00 ¬ 

18.00 ¬ 

BaiHua Calamar sel 16.50 ¬ 
poivre 

18.00 ¬ 



Al 

A2 

A3 

A4 

A5 

A6 

A7 

A8 

A9 

A10 

A11 

A12 

A13 

A14 

A6 

Saveurs de Printemps 

A11) 

Cuisine à la vapeur et friture 
Raviolis aux crevettes (Ha-Kao,4 pièces) 
Bouchées de porc 

A14) 

Croissants mixtes frits 

Croissants de porc farcis (Fan-Ko) 
Bouchées de boeuf 
Samoussa aux boeuf frits 

Raviolis grillés 
Petites brioches Shanghaiennes 
Bouchées de crevettes 

Délices vapeur (assortiment de7 pièces) 
Raviolis aux crevettes frits (4 pièces) 

Beignets de crevettes (6 pièces) 
Papillotes aux crevettes frites (6 pièces) 

Samoussa aux boeuf frits 8.00 ¬ 

Toast de crevettes frits (4 pièces) 

Raviolis aux crevettes 7.50 ¬ 

frits (4 pièces) 

A7 

A13) 

Raviolis grillés 7.50 ¬ 

5.50 ¬ 

Toast de crevettes frits (4 pièces) 8.50 ¬ 

5.50 ¬ 

5.50 ¬ 
5.50 ¬ 

5.50 ¬ 

8.00 ¬ 

7.50 ¬ 

5.50 ¬ 

5.50¬ 

9.90¬ 

7.50¬ 

10.00¬ 

9.80 ¬ 

8.50 ¬ 

Papillotes aux crevettes 
frites (6 pièces) 9.80¬ 



F1 

F2 

F1 

1 79b 

2 #F 

3 
4 

5 

6 
7 
8 FX95 

T4 t# 

T6 

T5 J\# 

T3 

i 

Saveurs de Printemps 

HORS-D'OEUVRE (Spécialités chinoises) 
Chair de crabe aux légumes croustillants 
(oignons, vermiceles chinois, carottes, courgettes) 

Hors-d 'oeuvre variés chaud pour 2 pers 
(toast aux crevettes, nêms porc, nêms crevettes, raviolis crevettes fris, 
croissants mixtes frits, salade de soja au crabe) 

8.50 ¬ 
Chair de crabe aux 
légumes croustillants 

Salade de soja au poulet 

FE} Potage de raviolis aux crevettes 

Salade de soja au crabe et aux crevettes 

9 4h Potage de poulet aux vermicelles chinois 

F2 

Z Potage de crabe aux asperges 

Potage pékinois piquant 

Omelette au crabe 

Potage poulet maïs 

HORS-D'OEUVRE 

Salade de boeufà la citronnelle.. 

Salade de fruits de mer 12.50 ¬ 

à la citronnelle (ananas frais) 

Petits påtés impériaUx 

T4 

6.50 ¬ 

7.50 ¬ 

Salade de boeuf à 8.50 C 

la citronnelle 

7.50 ¬ 

5.50 ¬ 

T1 tASZ Soupe de poulet à la citronnelle (pimentée) 

T2tAFZ Soupe de crevette à la citronnelle (pimentée) 

T3tA#DO Salade de fruits de mer à la citronnelle (ananas frais) 

(Spécialités Thailandaises et Vietnamiennes) 

7.00 ¬ 

5.00¬ 

Hors-d 'oeuvre variés 
chaud pour 2 perS 
20.50 ¬ 

7.00¬ 

6.00 ¬ 

(Nêms de 4 pièces, au poulet, porc ou aux légumes) 

Rouleau de printemps (froid) 

T5 

8.50¬ 

20.50 ¬ 

Salade de soja 6.50 ¬ 
au poulet 

Salade de soja au 7.50 ¬ 
crabe et aux crevettes 

Petits påtés 6.50 ¬ 
impériaux 

1 

6.50 ¬ 
7.00 ¬ 

12.50 ¬ 

8.50¬ 

6.50 ¬ 

5.00¬ 



T7 

T8 

T9 

T10 #F 

T1l 
T12 #TAA 

E2 

E3 

Saveurs de Printemps 

E4 

#F+ 

E3 

E5 

PLATS THAÏLANDAIS 

F 

Crevettes sautées au basilic 

9 

Lotte sautée au basilic 

Coquilles St-Jacques sautées au basilic 

Poulet sauté au basilic 

Boeuf sauté au basilic 

Filet de canard sauté au basilic 

CASSOLETTES 

E1 AFNIF Coquilles St-Jacques et crevettes aux écorces d'orange pimentées 14.50 ¬ 

ÊH Lotte aux écorces d'orange pimentées 

Crevettes sautées au lait du coco 

E5 ER Cassolette Royale aux fruits de mer (légèrement épicée) 
Poulet sauté au lait de coco 

E6 /\4TERLE Poêlon traditionnel aux crevettes 

E7 + Cassolette de boeuf sauté au saté 

Crevettes sautées 
au lait du coco 
13.50 ¬ 

Cassolette Royale 
aux fruits de mer 
(légèrement épicée) 
15.00 C 

E4 

E7 

13.50 ¬ 

14.50 ¬ 

au saté 

16.90 ¬ 

13.00 ¬ 

11.00 ¬ 

12.00 ¬ 

14.00¬ 

14.00¬ 

13.50 ¬ 

12.00 ¬ 

15.00 ¬ 

Poulet sauté au 
lait de coco 
12.00 ¬ 

13.50 ¬ 

13.00 ¬ 

Cassolette de 
boeuf sauté 



P1 #tIF 

P2 tAF 

P3 #AH#T 

P5 

P6 #g ti4 

P7 #H 

O 

P9 9 

P10 #htg 

Crevette Royales 
(sauce épicée) 
14.00 C 

Pl 

P8 

Saveurs de Printemps 

PLAQUES CHAUFFANTES 

Crevette Royales (sauce épicée) 

P8 ##TM4A Boeuf (entrecôte) au basilic 

Crevettes Royales (sauce d'orange) 

Coquilles St-Jacques au sel et au poivre 

Filet de lotte au gingembre et à la ciboulette 

Boeuf Loc-Lac (entrecôte) 

Boeuf au sel et au poivre 

Poulet du Chef 

Canard laqué du Chef 

Boeuf (entrecôte) au basilic 
14.00 ¬ 

P3 

Coquilles St- Jacques au sel 
et au poivre 
16.90 ¬ 

Poulet du Chef 
12.00 ¬ 

P9 

14.00 ¬ 

14.00 ¬ 

14.00 ¬ 

16.90 ¬ 

14.50 ¬ 

14.00 ¬ 

14.00¬ 

14.00 ¬ 

12.00¬ 

14.00¬ 

P6 

Boeuf Loc-Lac (entrecôte) 

Canard laqué du Chef 
14.00 ¬ 

P10) 



10 

9 Porc au caramel 
(sésame et lychee) 

13 

11 TN 
12 4T 

14 

15 
16 

17 

Saveurs de Printemps 

FTN 

CRUSTACÉS / POISSONS/ FRUIT DE MER 

13 

TIaAT 

Dh DF 

18 TÉH 

AF 

19 OA 

10, 

20 #@A 

CARAMEL 

Crevettes à la sauce 
piquante 
13.50 ¬ 

Coquilles St-Jacques à la sauce piquante 
Coquilles St-Jacques à la sauce aigre-douce 
Crevettes sautées aux brocolis 
Crevettes à la sauce piquante 

Crevettes au curry 

11.00 ¬ 

Crevettes à la sauce aigre-douce 
Crevettes Royales au sel et au poivre. 

Poisson pané au citron 

Filet de poisson à la sauce piquante 
Filet de poisson à la sauce aigre-douce 

Coquilles St-Jacques à 
la sauce piquante 
16.90 ¬ 

Filet de poisson au sel et au poivre 

16 

14.50 ¬ 

12 

Crevettes Royales au 
sel et au poivre 

Crevettes sautées aux brocolis 
13.50 ¬ 

17 

Poisson pané au citron 

10.50 ¬ 

16.90 ¬ 

16.90 ¬ 

13.50 ¬ 

13.50¬ 

13.50 ¬ 

13.50 ¬ 

14.50 ¬ 

10.50 ¬ 

10.50 ¬ 

10.50 ¬ 

11.50 ¬ 



22 

21 E Cuisses de grenouilles au sel et au poivre 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

Saveurs de Printemps 

22 

CUISSES DE GRENOUILLES 

31 

VOLAILLES 
Poulet au citron 
Poulet à la sauce piquante 
Poulet au curry 
Poulet aux champignons noirs 
Poulet à l'ananas frais 

9)||2 Filet de canard à la sauce Sichuannaise pimentée 

Filet de canard à l'ananas frais 

14.50 ¬ 

VIANDES 
Porc à la sauce aigre-douce (ananas frais) 

Poulet à l'orange 
Travers de porc au sel et au poivre 
Travers de porc impérial 
Boeuf sauté piquant 
Boeuf au Curry 
Boeuf aux champignons noirs 
Boeuf sauté aux oignons 

12.00 ¬ 
Poulet au citron 

13.50 C 
Travers de porc au sel et 
au poivre 

28 

32 

21 

12.00 ¬ 

10.50 ¬ 
10.50 ¬ 

10.50¬ 

10.50 ¬ 

14.00¬ 

14.00 ¬ 

10.00¬ 

12.00 ¬ 

13.50 ¬ 

13.50 ¬ 

11.00 ¬ 

11.00 ¬ 

11.00 ¬ 
11.00 ¬ 

14.00 ¬ 
Filet de canard à la sauce 
Sichuannaise pimentée 

13.50 ¬ 

Travers de porc impérial 



37 #F 
38 
39 

40 
41 
42 
43 

44 

47 

45 (30) 

48 

46 5N 

49 

50 

Saveurs de Printemps 

4F*b 

51 

* A 

41 

4 

*� 
t 

tDE 

t 

bE 

*E 

48 

BROCHETTES/GRILLADES 
Brochettes de Coquilles St- Jacques 16.90 ¬ Brochettes de boeuf 
Brochettes de poulet 

ACCOMPAGNEMENTS 
Champignons noirs sautés nature 
Légumes sautés Chop-Suey 
Brocolis sautés nature 

Nouilles fraîches sautées aux légumes. 
Nouilles fraîches sautées auxX crevettes 

Riz cantonais 

Nouiles fraîches sautées au boeuf ou poulet 

11.00 ¬ 

10.00 ¬ 

Riz thailandais (ananas, crevettes) 

Riz nature 

Riz gluant 

Riz Royal (Coquilles St-Jacques, crevettes, légumes) 

Riz à la tomate 

6.50 ¬ 

Légumes sautés Chop- Suey 

43 

Riz Royal 

37 

9.00C 

16.90 ¬ 
Brochettes de Coquilles 
St-Jacques 

7.50 ¬ 

6.50 ¬ 

7.50 ¬ 

6.50 ¬ 

(Coqilles St-Jacques, crevetes, légumes) 

8.50 ¬ 

7.50¬ 

4.50 ¬ 

7.00¬ 

9.00¬ 

3.00¬ 

4.00 ¬ 

4.00 ¬ 

6.50 ¬ 
Nouilles fraîches sautées 
aux légumes. 



Saveurs de Printemps 

Ct MENU SAVEURS 19.00¬a:) 
Entrée + Plat + Boisson ou Entrée + Plat + Dessert 

Une entrée au choix 

"Bouchée de crevettes à la vapeur 
"Potage pékinois piquant 

"Potage poulet mais 
Minis påtés nêms (4 pièces) 

" Salade aux Crevettes 

Un plat au choix 

" Délices vapeur (assortiment) 
Beignets de Crevettes 

" Boeuf au curry 
" Poulet sauté aux basilic 

"Porc à la sauce aigre douce 
" Poisson sauté au basilic 

Poulet croustillant 

(Servi avec du riz cantonais ou riz nature 
ou nouilles aux légumes +2¬) 

Une boisson au choix 

" 1/2 bouteille d'eau minérale 
"Thé au jasmin 

" Coca Cola 
"Jus de fruit 
" The glacé 

Un dessert au choix 
" Lychee au sirop 

" Ananas au Kirsch 
" Nougat chinois 

"2 boules de glace au choix 
(mangue,passion,pistache, 

noix de cOco,menthe chocolat) 
" Un café 

" Pudding aux fruits 
" Perle de coco +1¬ 



Saveurs de Printemps 

G MENU PLAISIRS 32.00¬ ) 

Une entrée au choix 
" Chair de crabe aux légumes croustillants 

" Minis pätés "Nêms "(4 pièces) 
" Raviolis aux Crevettes à la vapeur 
" Salade de boeuf à la citronnelle 

"Soupe de Crevettes à la citronnelle 

Un plat au choix 
" Lotte sautée aux feuilles de basilic 

" Crevettes grillées sur plaque chauffante 
" Boeuf au sel et au poivre sur plaque chauffante 

" Cassolette Royale aux fruits de mer 
" Filet de canard aux basilic 

" Porc au caramel (sésame et lychee) 
" Poulet croustillant 

(Accompagné de riz nature ou cantonais) 

Une boisson au choix 

"1/2 bouteille de Côtes de Provence 

"1/2 bouteille de Gamay Touraine 
"l bouteille d'eau minérale 

Un dessert au choix 

" Lychee au sirop 
"Beignet d'ananas, pomme ou banane 

" Gingembre confit 
" Kumquat confit 
" Nougat Chinois 

" Deux boules de coco à la vapeur 
" Deux boules de glace (au choix) 

" Mystère 
"Pudding aux fruits 

"Mochi glacé 



(uniquement les midis du lundi au vendredi, non valable les jours fériés) 
Entrée + Plat + Dessert ou Entrée + Plat + Boisson 

Une entrée au choix 
Nêms (Mini patés 4 pièces) 
Petites brioches Shanghaiennes (vapeur) 
Potage de poulet aux vermicelles chinois 
Potage poulet mais 
Salade chinoise au poulet 
Rouleau de printemps (froid) 

Un plat au choix 
Délices vapeur 
Beignet de crevette 
Brochette de poulet 

MENU VARIÉTÉ 15.90¬ :) 

Poisson au citron 

Poulet croustillant 

Saveurs de Printemps 

Poisson à la sauce piquante 
Poulet aux champignons noirs 

Poulet au curry 
Poulet à l'ananas 

Poulet à la sauce piquante 
Porc à la sauce aigre-douce 
Boeuf sauté aux oignons 
Boeuf sauté aux légumes Chop-Suey 
Boeuf à la sauce piquante 
(Servi avec du riz cantonais ou riz nature 
ou nouilles aux légumes +2¬) 

Une boisson au choix 

Coca-Cola /Coca-zero 
Orangina/ Jus de fruit/ Lait de soja 

Eau minérale (1/2 bouteille) 
Thé au jasmin 

The glacé 

Un dessert au choix 
Lychee au sirop 
Nougat chinois 
Gingembre confit 
Kumquat confit 
2 boules de glace au choix (mangue, 
passion, pistache, noix de coco, 
menthe chocolat) 
Un café 
Ananas frais 

Pudding aux fruits 
Perle de coco (+1¬) 

Aucune modification dans les menus. 

La maison n'accepte pas les carte bleues au-dessous de 10¬. 
La monnaie n'est pas rendue sur le règlement en Ticket Restaurant. 

Pour tout paiement par chèque, une pièce d'identité sera demandée 
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